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Zaokraglarka Stozkowa CM 3000-2

Maszyna wyposazona zostata w wirujacy stozek oraz regulowane, spiralne kanaty-rynny antykorozyjne, dookota niego.
Ciasto zostaje idealnie zaokraglone podczas przemieszczania si¢ z dotu do géry kanatéw, ktére mozna regulowac.
Maszyna posiada takze nowo zaprojektowany, mechaniczny posypywacz do maki,

ktéry nie wytwarza zadnego hatasu podczas pracy. Standardowy tor zaokraglania wynosi 3 metry. Zakres wagi wynosi
100-1200gr (stosunek wody do.maki nie-mniejszy niz 50%). Moc elektryczna wynosi 0.55kW, 220/380V AC 50Hz.

SPECYFIKACJE TECHNICZNE

- Obudowa i pokrywy.ze stali nierdzewnej, stozek i kanaty spiralne z aluminium.
- Regulowane kanaty spiralne.

- Cichy posypywacz do maki.

- Panel sterowania o zasilaniu 24 V.

- Zamontowane koétka oraz jednostka blokujaca.

- Waga maszyny wynosi 205 kg.

- Stozek i kanaty spiralne pokryte teflonem (opcja).

- Nadmuch zimnego powietrza.

- Zmienna predkosé stozka dzigki konwerterowi czgstotliwosci (opcja).
- Pokrywy ze stali nierdzewnej lub PVC.
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