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Forni elettrici
a convezione 
per pane
e pasticceria

Electric convection 
ovens for bakery
and pastry

Elektrischer
Heissluft 
Öfen für Backerei
und Konditorei

Fours a convection
electrique 
pour boulangerie
et patisserie

Hornos a conveccion
electrico para 
panaderia
y pasteleria



Una linea di forni a convezione pensata

e progettata per la panificazione e la

pasticceria professionale.

Gli operatori che richiedono strumenti 

affidabili trovano qui piena soddisfazione

alle loro esigenze.

Dimensioni esterne
External dimensions · Außenmaße
Dimensions exterieures · Dimensiones externas

Dimensioni teglie
Trays sizes · Maße der Bleche
Dimensions plaques · Dimensión 
de las bandejas

mm L 1000

P 930

H 630

mm 400x600
16"x24"

460x660
18"x26"

CARATTERISTICHE TECNICHE
Technical data · Betriebseigenschaften
Données techniques · Características técnicas

Numero teglie
N. trays · N. Bleche
N. plateaux · N. bandejas

n. 5

Potenza
Power consumption · Leistung
Puissance · Potencia

kW 9

Dimensioni esterne
External dimensions · Außenmaße
Dimensions exterieures · Dimensiones externas

Dimensioni teglie
Trays sizes · Maße der Bleche
Dimensions plaques · Dimensión 
de las bandejas

mm L 1000

P 930

H 900

mm 400x600
16"x24"

460x660
18"x26"

CARATTERISTICHE TECNICHE
Technical data · Betriebseigenschaften
Données techniques · Características técnicas

Numero teglie
N. trays · N. Bleche
N. plateaux · N. bandejas

n. 8

Potenza
Power consumption · Leistung
Puissance · Potencia

kW 12/15

Peso
Weight · Gewicht
Poids · Peso

kg 120 Peso
Weight · Gewicht
Poids · Peso

kg 150

BOULANGER 5
Forno elettrico a convezione · 5 teglie

Electric convection oven · 5 trays
Elektrischer convection Ofen · 5 Bleche
Four a convection electrique · 5 plateaux
Horno a conveccion electrico · 5 bandejas

BOULANGER 8
Forno elettrico a convezione · 8 teglie

Electric convection oven · 8 trays
Elektrischer convection Ofen · 8 Bleche
Four a convection electrique · 8 plateaux
Horno a conveccion electrico · 8 bandejas
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A range of convection ovens designed for profes-
sional bakers and pastry-makers who require the
highest level of reliability.

Une ligne de fours convection pensée et conçue
pour la panification et la pâtisserie professionnel-
le. Ces fours satisfont pleinement les exigences des
opérateurs qui requièrent des outils fiables.

Il pannello comando 
a 10 programmi

Control panel 
with 10 programmes

Bedienblende 
mit 10 Programmen

Le panneau de commande 
à 10 programmes

El panel de control 
con 10 programas

Dimensioni esterne
External dimensions · Außenmaße
Dimensions exterieures · Dimensiones externas

Dimensioni teglie
Trays sizes · Maße der Bleche
Dimensions plaques · Dimensión 
de las bandejas

mm L 1000

P 930

H 1080

mm 400x600
16"x24"

460x660
18"x26"

CARATTERISTICHE TECNICHE
Technical data · Betriebseigenschaften
Données techniques · Características técnicas

Numero teglie
N. trays · N. Bleche
N. plateaux · N. bandejas

n. 10

Potenza
Power consumption · Leistung
Puissance · Potencia

kW 18

Peso
Weight · Gewicht
Poids · Peso

kg 180

BOULANGER 10
Forno elettrico a convezione · 10 teglie

Electric convection oven · 10 trays
Elektrischer convection Ofen · 10 Bleche
Four a convection electrique · 10 plateaux
Horno a conveccion electrico · 10 bandejas

Il pannello comando 
di serie

Standard control panel

Die serienmäßige 
Bedienblende

Le panneau 
de commande de série

El panel de control 
de serie

Il pannello comandi 
a 100 programmi

Control panel 
with 100 programmes

Bedienblende 
mit 100 Programmen

Le panneau de commande 
à 100 programmes

El panel de control 
con 100 programas
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Eine Linie Konvektionsöfen, die für den professionellen
Back- und Konditoreibetrieb entwickelt und
geplant wurde. Wenn Sie Wert auf zuverlässige
Arbeitsgeräte legen, finden Sie hier alle Ihre
Ansprüche erfüllt.  

Una línea de hornos a convección pensada y
proyectada para la panificación y la repostería
profesional. Los operadores que necesiten unos
instrumentos fiables satisfacen completamente sus
exigencias.



Accessori · Accessories · Ersatzteile · Accessoires · Accesorios

Lievitatore
Leavening cabinet
Gärkammer 
Chambre de levage
Fermentadora

Teglie
Trays · Bleche · Plateaux · Bandejas

Teglie ondulate
Corrugated trays · Gewellte Bleche
Plaques ondulées · Bandejas onduladas

Griglie
Grilles · Roste · Grilles · Rejillas

Supporto
Stand
Untergestel
Pietement
Soporte

BEST FOR

via Castelbolognesi, 6 · Zona P.M.I. · 44044 Ferrara · Italy

tel. 0532/732333·732338 · fax 0532/730589

www.bestfor.it · e-mail: bestfor@bestfor.it
ATTREZZATURE PER COLLETTIVITÀ
C O M M U N I T Y  E Q U I P M E N T

Le misure e i dati tecnici non sono impegnativi. La Ditta
si riserva il diritto di apportare modifiche migliorative
senza alcun preavviso. The sizes and specifications are
approximate. The firm reserves the right to bring wha-
tever modifications without any notice. Maße und 
technische Eigenschaften sind nicht bindend. Die
Firma behält sich das Recht vor, ohne Vorankündigung
verbessernde Änderungen vorzunehmen. Les dimen-
sions et les données techniques ne sont pas contrai-
gnantes. La maison se réserve le droit de faire des mo-
difications améliorantes sans aucun préavis. Las medidas
y los datos técnicos no son definitivos. La Empresa se
reserva el derecho de aportar mejoras sin preaviso. 

Dimensioni esterne
External dimensions · Außenmaße
Dimensions exterieures · Dimensiones externas

Dimensioni teglie
Trays sizes · Maße der Bleche · Dimensions plaques Dimensión de las bandejas

mm L 1000

P 1030 · 1150

H 2120

mm 400x600
16"x24"

460x660
18"x26"

CARATTERISTICHE TECNICHE
Technical data · Betriebseigenschaften
Données techniques · Características técnicas

Numero teglie
N. trays · N. Bleche · N. plateaux · N. bandejas

n. 5

n. 1 · 2

n. 12

Potenza totale
Power consumption · Leistung
Puissance · Potencia

kW 14,2 · 16,2

Peso
Weight · Gewicht
Poids · Peso

kg .......

BOULANGER COMBINATO

Lievitatore + Forno a suolo + Forno ventilato

...........................GB...........................................................
D........................................................................................
.............F.............................................................................
.........................................ES........................................................

Forno ventilato e lievitatore
................................ · ..............................................
............................................ · ...........................................

mm 600x600
24"x24"

400x600
16"x26"

Forno a suolo
.................... · ................... · ................. · ...................

Forno ventilato
..................... · ........................ · .........................
...........................

Forno a suolo
................... · ..................... · ...........................
...................

Lievitatore
.................. · ................ · ................. · .....................

Ja
nn

a/
Pn

 · 
Fo

to
C

es
ar

e 
G

en
uz

io
/P

n 
· S

ta
m

pa
Sa

.G
e.

 P
rin

t/
Pn


